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京都ゲストシェフ梅原 

おまかせランチメニュー 
Kyoto Guest Chef Akira Umehara 

Lunch Menu 
 

旬の前菜 | Seasonal Appetizer | 季節前菜 

旬の前菜 

Seasonal Appetizer 
季節前菜 

 

すし | Sushi | 壽司 

本州赤身、とろ |｜本州金目｜九州縞縿｜九州車海老 

東北赤貝｜北海道うに｜本州たちうお 

Honshu Red Tuna、Fatty Tuna | Honshu Red Snapper 
Kyushu Strip Jack | Kyushu Shrimp | Toukoku Ark Shell 

Hokkaido Sea Urchin | Honshu Hair Tilefish 
本州金鎗魚、金鎗魚腹 | 本州金目鯛 | 九州池魚 

九州海蝦 |東北赤貝| 北海道海胆 | 本州太刀魚| 

 

卷物 | Sushi Roll | 卷物 
旬の卷物 

Seasonal Sushi Roll 
季節壽司卷物 

 

吸物 | Soup | 湯 
赤貝肝の赤出汁 

Ark Shell Liver Red Miso Soup 
赤貝肝紅麵豉湯 

 

デザート | Dessert | 甜品 
旬のデザート 

Seasonal dessert 
季節甜品 

 

HK$ 880 ( 一人前 | Per Person 每位 ) 

 
お客樣に食物アレルギーが有る場合はスタッフにご相談ください. 

If you have any food allergies | please inform our staff. 
如閣下對任何食物產生敏感 | 請直接與本餐廳職員聯絡。 

 

このメニューは他のプロモーションと組み合わせることはできません 

This Menu cannot be combined with any other promotions. 
此套餐不能與其它折扣同時使用。 

 

上記料金に 10％のサービス料が加算されます 

The price is subject to 10% service charge. 
另加一服務費。 
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京都ゲストシェフ梅原 
おまかせディナーメニュー 

Kyoto Guest Chef Akira Umehara 
Dinner Menu 

 

前菜| Appetizer | 前菜 
一寸豆甘煮 
Broad Bean 

一寸豆 
 

お造り | Sashimi | 刺身 
本州鰆 | 北海道うに牡丹えびキャビィア添え 

(白芋茎胡麻クリ一厶 | 甘鯛山椒餡 | 荀蕗焚き合わせ) 
Honshu Spanish Mackerel | Hokkaido Botan Shrimp with Caviar and Sea Urchin 

(White Taro Stem with White Sesame Paste | Tilefish with Japanese Pepper flavor 
Bamboo Shoots and Japanese Butterbur) 

本州鰆魚 | 北海道牡丹蝦配魚子醬及海胆 

(白芋莖配芝麻汁 | 甘鯛魚配山椒 | 荀煮物) 
 

すし | Sushi | 壽司 
本州赤身、とろ | 九州いか｜本州金目｜九州縞縿｜本州鮑 

東北赤貝｜九州車海老 

Honshu Red Tuna、Fatty Tuna | Kyushu Squid 
Honshu Red Snapper | Kyushu Strip Jack 

Honshu Abalone | Toukoku Ark Shell | Kyushu Shrimp 
本州金鎗魚、金鎗魚腹 | 北海道魷魚 | 本州金目鯛 | 九州池魚 

本州鮑魚 | 東北赤貝 | 九州海蝦 
 

卷物 | Sushi Roll | 卷物 
旬の卷物 

Seasonal Sushi Roll 
季節壽司卷物 

 

吸物 | Soup | 湯 
赤貝肝の赤出汁 

Ark Shell Liver Red Miso Soup 
赤貝肝紅麵豉湯 

 

デザート | Dessert | 甜品 
アイスクリ一桜ジュレ又は莓桜ジュレ 

Ice Cream with Sakura Gelee or Strawberry with Sakura Gelee 
雪糕配櫻花菓凍 或 士多啤梨配櫻花菓凍 

 
HK$ 1,880 ( 一人前 | Per Person 每位 ) 

 
お客樣に食物アレルギーが有る場合はスタッフにご相談ください. 

If you have any food allergies | please inform our staff. 
如閣下對任何食物產生敏感 | 請直接與本餐廳職員聯絡。 

 

このメニューは他のプロモーションと組み合わせることはできません 

This Menu cannot be combined with any other promotions. 
此套餐不能與其它折扣同時使用。 

 

上記料金に 10％のサービス料が加算されます 

The price is subject to 10% service charge. 
另加一服務費。 

 


